MENU SERVI DE 15H A 18H

@@ condividlese

A PARTAGER A L'APERITIF !

Pinsa Margherita 5,00€

Carre de pinsa a partager. Base tomatée, mozzarella « fior di latte », basilic frais
Pinsa Bronte 7,50€

Carre de pinsa a partager. Base tomatée, mozzarella « fior di latte »,
pesto de pistaches de Bronte DOP, mortadella IGP

Tagliere di Antipasti 24,00€
Selection du Chef, a partager entre amis |

Dot

Selezione di gelati e sorbetti artigianali
Sélection de glaces et sorbets artisanaux
(saveur du jour a discuter avec votre serveur).

Sorbet au chocolat de Modica
Glace a la pistache de Bronte DOP
Tiramisu tradizionale 10,00€

Glace a la noisette du Piemont DOP

Glace a la vanille de Madagascar 1 boule : 4,00€
2 boules : 8,00€
3 boules : 12,00€

Recette traditionnelle, légere et onctueuse.
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NOS COCKTAILS SIGNATURE

Whisky Sour : Whisky, jus de citron, sirop de sucre.

Bellini : Puréee de péche et prosecco.

Americano : Campari, martini rouge, eau pétillante.

Zombie : Rhum blanc et ambré, jus de citron, jus d'orange,
sirop de grenadine, cannelle, sucre de canne, bitter.

Angelo Azzurro : Gin, curagao, jus de citron.

Hugo : Prosecco, sirop de sureau, eau petillante, menthe fraiche, citron.

Pirlo : Campari, vin blanc, eau pétillante.

NOS COCKTAILS

Vermouth rosso, campari, gin

Aperol, prosecco, eau petillante, orange

Gin, schweppes premium, citron vert & romarin
Vodka, espresso, liqueur de café, sucre de canne
Vodka, citron vert, ginger beer

Amaretto, jus de citron, blanc d'ceuf, angostura

Vodka, liqueur au fruit de la passion, jus de fruit de la passion, vanille et
champagne

NOS MOCKTAILS

Jus de citron & d'ananas, miel, fleur de sureau
Canada dry, jus de pomme & de citron

Jus d'orange & de pomme, sirop de fraise
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