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La Trattoria Filomena a I'immense plaisir de vous accueillir pour cette soiree
de Saint-Valentin, placée sous le signe de I'amour & de I'émotion.

Au rythme envoultant du jazz du Groupe Cocktail et de la voix délicate de la chanteuse
Chloé Naudeau, laissez-vous porter par une atmosphére douce & raffinée

Pour cette occasion unique, le Chef Sabatelli & toute son équipe ont imagine un menu
d'exception, pensé avec passion et délicatesse, specialement pour célebrer les amoureux.

Nous vous souhaitons une merveilleuse soiree.

v Joyeuse Saint-Valentin & bonne dégustation.
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Un déelicat carpaccio de bar et de truite saumonée aux herbes,
accompagné d'une sauce a l'orange et de caviar OSCIETRA

Un meédaillon d'agneau délicatement farci au lapin,
nappé d'une sauce a la truffe et de truffes fraiches O

Pour conclure en douceur, le dessert des amoureux :
Sous un déme, un ceceur fondant de mascarpone et de framboises

Pour plus de plaisir et pour rendre I'expérience
gustative plus agréable, nous vous proposons :

Le plateau de fromage Italien accompagné de ses confitures,
fruits secs et de sa brioche (+10€)

Un duo de raviolis aux cépes et a la betterave (+15€)
%) s accompagné d'une sauce terre & mer
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& Quatre fermps v

Un délicat carpaccio de bar et de truite saumonée aux herbes,
accompagné d'une sauce a l'orange et de caviar OSCIETRA

Un duo de raviolis aux cépes et a la betterave
accompagné d'une sauce terre & mer

Un médaillon d’'agneau délicatement farci au lapin,
nappé d'une sauce a la truffe et de truffes fraiches

Pour conclure en douceur, le dessert des amoureux :
Sous un déme, un cceur fondant de mascarpone et de framboises

Pour plus de plaisir et pour rendre I'experience
gustative plus agréable, nous vous proposons :

Le plateau de fromage Italien accompagné de ses confitures,
fruits secs et de sa brioche (+10€)
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L’AMORE IN CUCINA
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