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Homard roéti
Compotee de tomates au brandy & estragon

/ Risotto aux artichauts
< Crabe & poutargue
\

Filet de veau Rossini
Foie gras poéle, truffe noire & sauce au Marsala
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Ananas réti
Prunes a la bergamote & aux éclats dorés de panettone
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Semifreddo a I'amaretto meringué
Glace au nougat & sauce au chocolat

%)wn appelilo / _\\
/

TRATTORIA

SFlornena

AMORE IN CUCINA

>




Alleigeres

Plat

Allergénes
principaux

Homard réti a la compotée de tomate,
brandy et estragon

Crustaces, Sulfites, Fruits a
coque

Risotto aux artichauts, crabe et
poutargue

Poisson, Crustacés, Sulfites

Filet de veau Rossini au foie gras, truffe
noire, sauce au Marsala

Lait, Sulfites, Céleri

Ananas roéti, sorbet noix de coco,
caramel beurre salé

Lait (caramel)

Semifreddo a I'amaretto meringué,
glace au nougat, sauce au chocolat

Lait, CEufs, Fruits a coque, Soja
(chocolat)
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