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A PARTAGER

Idéal pour deux personnes

Edamameé 12,00 €

Découvrez nos délicieuses feves de soja entiéres agrémentées d’une sauce Takoyaki relevée et de croquantes

graines de sésame. Une explosion de saveurs a partager entre amis.

Fritura mista 28,00 €
Laissez-vous tenter par notre assortiment de délices de la mer : scampis en tempura, calamars chipirones paneés,
éperlans et cabillaud, le tout accompagné d’une touche de citron rafraichissante et d’une sauce tartare maison

exquise.

Charcuteries et fromages 28,00 €
Voyagez au ceeur des saveurs méditerranéennes avec notre sélection artisanale de charcuteries fines et de
fromages affinés. Du prosciuto crudo a la délicate olive de Kalamata, chaque bouchée est une invitation

e .
d I'évasion.

Planche mixte 32,00€

Partagez un moment convivial autour de notre planche mixte, associant le meilleur de la terre et de la mer.
Dégustez nos edamameés, nos poissons en friture croustillants et notre assortiment de charcuteries et fromages
savoureux. Une expérience gustative inoubliable en perspective.

BAR A POKE BOWL

Découvrez l'art du poke bowl avec nos créations uniques !

Base: Savourez une explosion de saveurs avec notre base composée de riz complet, d’'edamamé, de wakamé, de
mangue sucrée, de grenade acidulée, de mais croquant, de concombre frais, de jeunes oignons
et de graines de sésame croustillantes.

Topping: Personnalisez votre bol avec nos toppings raffinés : gingembre mariné pour une touche de fraicheur,
sauce Takoyaki pour une note relevée et wasabi pour les amateurs de sensations fortes.

Proteines: Pour une experience culinaire complete, choisissez votre proteéine preferée :

ENTREE PLAT
POULET 15,00€ 22,00€
TOFU Une option végétarienne savoureuse et équilibrée 15,00€ 22,00€
SAUMON FRAIS 16,00€  24,00€

@ : /déal si vous voulez perdre du poids ® : Manger plus sainement

SALADES

ENTREE PLAT

Tomates «San Marzano» & Burrata Pugliese 14,00€ 19,00€
Découvrez nos délicieuses feves de soja entiéres agrémentées d’une sauce Takoyaki relevée et de croquantes graines de sésame.

Une explosion de saveurs d partager entre amis.

Salade Cesar 16,00€ 22,00€

Succombez d notre salade César généreuse, associant poulet jaune au mais, croGtons croustillants, vinaigrette césar onctueuse,

mais croquant, parmesan rdpé, tomates fraiches, concombre et salade frisée.

PATES

Tagliatelle au pesto et burrata 24,00€ /

Découvrez 'harmonie parfaite de nos tagliatelles au pesto, agrémentées de délicieuse burrata fondante et de parmigiano rape.

Tagliatelle aux Scampis 24,00€ /

Savourez nos tagliatelles aux scampis dans une creme a I'ail onctueuse.

Ravioli, sauce Tartufata 27,00€ /

Laissez-vous tenter par nos raviolis accompagnes d’une sauce Tartufata riche en saveurs, agrementee de champignons des bois

et de creme de fromage rigatello.

Demandez notre trio a partager en entrée a 29.00€.

ENFANTS

Pates jambon - creme 16,00€

Boulette a la Liegeoise 16,00€

1 piece, compote, frites, sauce

: Parfait pour une femme enceinte @ : Pour les sportifs !

: Version végétarienne possible

PLATS

ENTREE PLAT

Boulettes a la Liégeoise / 22,00€
Découvrez nos délicieuses feves de soja entiéres agrémentées d’une sauce Takoyaki relevée et de croquantes graines de sésame.

Une explosion de saveurs a partager entre amis.

Croquettes artisanales au Herve 2ps17,00€  3,5:24,00€
Savourez nos croquettes artisanales au Herve accompagnées d’une salade frisée, de concombre, de tomates, de noix, de miel et

d’une vinaigrette maison, servies avec des frites fraiches en plat.

Hamburger Waimerais / 24,00€

Découvrez notre Hamburger Waimerais composé d’un délicieux pain Bun au sésame, de fromage au lait cru de vache local de la

fromagerie du Vallet, de beeuf limousin bio élevé en Belgique, accompagné de frites fraiches et de notre sauce maison.

Carpaccio de Saumon fumé 18,00€ 26,00€

Savourez notre délicieux carpaccio de saumon fumé, accompagné d’une vinaigrette aux échalotes, d’échalotes fraiches et de

citron, pour une expérience gustative raffinée et équilibrée.

Gambas Grillées 5p:s19,00€ 9pes 29,00€

Dégustez nos gambas grillées a I'ail et a la fleur de sel, accompagnées de poivrons «Padrony, de notre sauce maison et de patatas

bravas, pour un voyage culinaire aux saveurs méditerranéennes.

Noix d’Entrecote 250 gr Angus / 35,00€

Savourez notre délicieuse noix d’entrecote Angus de 250 grammes, accompagnée d’une sauce au poivre ou a la truffe, de legumes
de saison et au choix, de frites fraiches ou de grenailles aux herbes, pour une expérience culinaire riche en saveurs et en tendresse.

DESSERTS

Dame Blanche 10,00€

Composee de glace vanille, de sauce chocolat et de creme chantilly, pour une fin de repas gourmande et reconfortante.

Moelleux au chocolat 11,00€

Accompagné d’un coulis de framboise et d’une boule de glace vanille de Francorchamps, pour une explosion de saveurs

chocolatées et fruitées.

Tarte des sceurs Tatin 11,00€

Laissez-vous tenter par notre tarte des sceurs Tatin, servie avec une boule de glace vanille de Francorchamps, pour une touche

sucree et caramélisée qui ravira vos papilles.

Cafe ou Thé Gourmand 14,00€

Pour une pause gourmande et conviviale.

Fromages Locaux de la «Ferme du Troufleur» 16,00€
Découvrez notre sélection de fromages au lait cru de vache de la ferme du Troufleur, situee sur notre commune a Thirimont. Des
fromages de caractere, servis avec notre sirop de Liege de la siroperie Charlier, pour une expérience fromagere authentique et

savoureuse.



