
CARTE 
DES BOISSONS & DES VINS 



NOS BULLES
Coupe de Prosecco  10,00 €

Coupe de Champagne Taittinger 20,00 € 

Prosecco Domaine des Hautes Fagnes 40,00 €

Champagne Taittinger Brut Réserve  146,00 €

Champagne Taittinger Prestige Rosé 181,00 €

Ruinart Brut Blanc de Blancs 219,00 €

Dom Pérignon 350,00 €

NOS APÉRITIFS
Douceur des Fagnes 6,00 € 
Apéritif à base de vin blanc et cerises

Verre de vin maison 6,00 € 
Blanc, rouge, rosé

Fleur de Franchimont 7,00 € 
Vin régional à macération de fleurs de sureau

Rosée de Spa  7,00 € 
Vin blanc de pommes et myrtilles

Porte Rouge 6,00 €

Porte Blanc 6,00 €

Martini Blanc 7,00 €

Martini Rouge 7,00 €

Pineau des Charentes 7,00 €

Ricard 7,00 €

Pasoa Orange 7,00 €

Verre de vin Moelleux 8,00 €

Kir 8,00 €

Picon vin blanc 8,00 €

Campari Orange 8,00 €

Kir Royal 21,00 €

NOS MOCKTAILS SANS ALCOOL

Virgin Domaine des Hautes Fagnes  9,00 € 
Jus de citron, miel, jus d’ananas et fleur de sureau

Rosy Pippin  9,00 € 
Canada dry, jus de pomme, jus de citron

Cinderella  9,00 € 
Jus d’orange, jus de pomme, sirop de fraise

NOS COCKTAILS « SIGNATURE »
Domaine des Hautes Fagnes  15,00 € 
Vodka, mandarine Napoléon, fleurs de sureau, 
jus de citron vert, mousse de Prosecco

Old Fashioned 15,00 € 
Sirop de framboise, Prosecco rosé

Désir 15,00 € 
Rhum brun infusé à la cannelle, triple sec, 
jus de citron vert, Ginger ale

Whisky Sour 15,00 € 
Whisky, citron vert, sucre de canne

Honey Moon 15,00 € 
Gin, sirop de miel, jus de citron, basilic

Cosmopolitan  15,00 € 
Vodka, jus de canneberge, jus de citron vert

NOS COCKTAILS CLASSIQUES
Cuba Libre 12,00 € 
Rhum brun, coca cola, citron vert, sucre de canne

Aperol Spritz  13,00 € 
Aperol, Prosecco, eau des Fagnes gazeuse

Pina Colada  13,00 € 
Rhum blanc, Batida de coco, jus d’ananas

Hugo  13,00 € 
Fleur de sureau, menthe, citron vert,  
Prosecco, eau des Fagnes gazeuse

Mojito 13,00 € 
Rhum, menthe, citron vert, eau des Fagnes gazeuse

Mojito Fraise 14,00 € 
Rhum, menthe, citron vert, fraise de pays, 
eau des Fagnes gazeuse

NOS GINS
Tanqueray 10,00 €

Hendricks 12,00 €

Copperhead 13,00 €

LieGin 13,00 €

Accompagnement soft 3,00 €



NOS BIÈRES AU FÛT
Carlsberg 25cl 3,60 €
Saint Hubertus Blanche 33 cl 4,90 €
Saint Hubertus Blonde 33 cl 4,90 €

NOS BIÈRES EN BOUTEILLE
Carlsberg 0,0° 25 cl 3,60 €
Chimay Bleue 5,00 €
Peak IPA 5,50 €
Peak Triple 5,50 €
Peak Brune 5,50 €
Kriek Saint-Louis 5,50 €
Chimay Triple 5,50 €
Orval 6,00 €
Duvel 6,00 €

NOS SOFTS
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 3,10 €
San Pellegrino 4,00 €
Aranci Rossa Bio

San Pellegrino 4,00 €
Limonata Bio

San Pellegrino 4,00 €
Aranciata Bio

San Pellegrino 10cl 3,00 €
Bitter

Ice Tea 3,30 €
Schweppes Tonic 3,30 €
Schweppes Hibiscus 5,50 €
Schweppes Ginger 5,50 €

NOS SOFTS
Vittel 50cl 5,00 €
Vittel 1l 8,20 €
San Pellegrino 50cl 5,10 €
San Pellegrino 1l 8,30 €
Perrier Nature  3,20 €
Perrier Citron 3,30 €

NOS JUS
Jus d’orange bio 4,00 €
Jus de pomme bio 4,00 €
Jus de pomme, sureau bio 4,20 €
Smoothie  5,00 €
Kiwi, citron vert, épinard, concombre

Smoothie  5,00 €
Mangue, banane

Smoothie  5,00 €
Fruits rouges

NOS WHISKYS
Johnny Walker Red Label 8,00 €
Jack Daniels 9,50 €
Glenlivet 12 ans 10,00 €
Talisker 10 ans 12,00 €
Clynelish 14 ans 15,00 €
Lagavulin 16 ans 16,00 €

NOS RHUMS
Diplomatico 11,00 €
Zacapa 23 ans 12,00 €
Don Papa 13,00 €
Mount Gay XO 16,00 €

NOS COGNACS
Hennesy V.S. 9,00 €
Remy Martin V.S.O.P. 12,00 €
Hennesy X.O. 33,00 €

NOS DIGESTIFS
Limoncello 7,00 €
Grappa Blanche Francoli 7,50 €
Amaretto Disaronno 8,00 €
Baileys 8,00 €
Cointreau 8,00 €
Grand Marnier 8,00 €
GénéPeak 8,00 €
Grappa Ambrée Francoli 8,50 €
Vodka Belvedere 10,00 €
Armagnac Demandis XO 10,00 €
Calvados Morin Hors d'âge  15 ans 11,00 €
Framboise Morrand 11,00 €
Mirabelle Morrand 12,00 €
Poire William Morrand 13,00 €

NOS BOISSONS CHAUDES
Thés Assortiment proposé 3,50 €
Nespresso Forte 3,50 €
Nespresso Longo 3,50 €
Nespresso Decafeinato 3,50 €
Nespresso Cappuccino 4,50 €
"Impression DHF"

Nespresso Latte Macchiato 4,70 €
"Impression DHF"

Irish Coffee 11,50 €
Italian Coffee 11,50 €



CHAMPAGNES
Champagne Taittinger Brut Réserve 20… 146,00 €

Champagne Taittinger Prestige Rosé 20… 181,00 €

Ruinart Brut Blanc de Blancs 20… 219,00 €

Dom Pérignon 20… 350,00 €

PROSECCO
Prosecco DOC Domaine des Hautes Fagnes by Klam 20… 40,00 € 
Produit d’exception réalisé selon notre assemblage de cépages par le Domaine Klam 
et en exclusivité pour le Domaine des Hautes Fagnes

VINS ROSÉS
Espagne - Las Fincas Rosado- Chivite 20… 33,50 €

Italie - Albia Rosé - Ricasoli 1141 20… 34,00 € 

Sud-Ouest -  Jardins de Gascogne, IGP de Gascogne 20… 34,00 €

Provence - Estandon «Héritage», Côtes de Provence 20… 34,00 €

Languedoc-Roussillon - Gris Blanc, IGP Pays d’Oc - Gérard Bertrand 20… 36,00 € 

Italie - Roseri - Ca Maiol 20… 36,00 €

Loire - Sancerre « Les Grandmontains » Bio - Domaine Laporte 20… 62,00 €  

Provence - Domaine de l’île, Côtes de Provence, Bio 20… 63,00 €



VINS BLANCS

FRANCE

LOIRE
Cristal Buisse, Touraine Sauvignon 20… 35,00 €

Vouvray Sec, « Les Perruches » - Jean-Marc Gilet 20… 41,00 €

Pouilly Fumé « Les Duchesses » - Laporte 20… 65,00 €

Sancerre Blanc « Les Grandmontains » Bio - Laporte 20… 66,00 €

BORDEAUX
Château Haut Mayne, Graves Blanc 20… 41,00 €

Château Chasse Spleen, Bordeaux Blanc 20… 81,00 €

Entre-deux-Mers, « À La Gloire du Chat », Château de l’Orangerie 20… 36,00 €

BOURGOGNE
Bourgogne Aligoté, Bouchard Aîné & Fils 20… 40,00 €

Sauvignon, Saint-Bris, Domaine Jean-Marc Brocard 20… 44,00 €

L’Authentique Mâcon-Chardonnay, Vieilles Vignes, Collin Bourisset 20… 50,00 €

Petit Chablis, Domaine Jean-Marc Brocard 20… 52,00 €

Saint-Véran, Les Chênes, Domaine Auvigue 20… 81,00 €

Mercurey Blanc, Vieilles Vignes, Domaine La Marche, Bio 20… 85,00 €

Pouilly-Fuissé, Château La Vernalle 20… 91,00 €

Chablis 1er Cru, Fourchaume, Domaine Jean-Marc Brocard 20… 94,00 € 

Saint-Romain, Remoissenet Père & Fils 20… 107,00 €

Meursault «Cuvée Maurice Chevalier», Remoissenet Père & Fils 20… 177,00 €



VALLÉ DU RHÔNE
Côtes du Rhône Blanc «Caprices d’Antoine Ogier» 20… 35,00 €

Viognier « Grès du Trias », IGP d’Ardèche 20… 36,00 €

Crozes-Hermitage Blanc, « La Matinière », Ferraton Père & Fils 20… 58,00 €

Châteauneuf-du-Pape Blanc « Clos de l’Oratoire » 20… 126,00 €

LANGUEDOC-ROUSSILLON
Domaine de l’Aigle, Chardonnay Bio, AOP Limoux, Gérard Bertrand 20… 68,00 €

Château L’Hospitalet Blanc, Grand Vin, Coteaux du Languedoc La Clape 20… 113,00 €



ITALIE

LES ABRUZZES
Bianco IGT Colline Teatine - Di Sipio 20… 37,00 €

Pecorino IGT Terre di Chieli - Di Sipio 20… 42,00 €

FRIOUL

Trevenezie IGT Doi Raps’ - Russolo 20… 63,00 €

PIEMONT
Mesdì Bianco - Casina Bric 20… 48,00 €

Rovereto Gavi di Gavi DOCG - Michele Chiarlo 20… 64,00 €

SARDAIGNE
Vermentino di Sardegna DOC Terre Fenicie - Sardus Pater 20… 48,00 €

SICILE
Terre Siciliane IGP Pinot Grigio - Epicuro 20… 34,00 €

Sicilia DOC Grillo - Corte dei Mori 20… 35,00 €

VÉNÉTIE
Soave delle Venezie DOC - Cantine Settesoli 20… 34,00 €



ESPAGNE

GALICE
Montenovo Godello - Valdesil 20… 34,00 €

RUEDA
Naia Verdejo - Bodegas Nai 20… 33,50 €

RIOJA

Viura de Toloño - Sierra De Toloño 20… 34,00 €



VINS ROUGES

FRANCE

LOIRE
Saumur Champigny «Les Silices» Jeunes Vignes - Domaine Du Val Brun 20… 37,00 €

Saint-Nicolas de Bourgeuil «Le Clos» - Le Clos du Vigneau 20… 38,00 €

Chinon «Gravenières», Biodynamie - Domaine Jourdan 20… 45,00 €

Sancerre Rouge, «Les Grandmontains» Bio - Domaine Laporte 20… 66,00 €

BORDEAUX
Château les Aublines, Blaye, Côtes de Bordeaux 20… 36,00 €

Château Lescalle, Bordeaux Supérieur 20… 37,00 €

Château La Forêt, Lalande-de-Pomerol 20… 55,00 €

Château Petit Bocq, Saint-Estèphe 20… 79,00 €

Origine de Desmirail, Margaux 20… 89,00 €

Château Teynac, Saint-Julien 20… 93,00 €

Château Yon-Figeac, Saint-Emilion Grand Cru Classé 20… 96,00 €

Château Sociando-Mallet, Haut Médoc 20… 122,00 €

BOURGOGNE
Brouilly, Château de la Terrière 20… 45,00 €

Morgon Côte du Py, l’Authentique, Vieilles Vignes, Collin Bourisset 20… 47,00 €

Saint-Amour - Domaine de la Pirolette 20… 48,00 €

Bourgogne Pinot Noir - Bouchard Aîné & Fils 20… 57,00 €

Bourgogne Rouge Côte Chalonnaise Bio - Domaine La Marche 20… 70,00 € 

Hautes Côtes de Nuits Rouge - Bouchard Aîné & Fils 20… 75,00 €

Mercurey Rouge, Vieilles Virgnes, Bio - Domaine La Marche 20… 85,00 €

Givry - Remoissenet Père & Fils 20… 98,00 €

Gevrey-Chambertain - Remoissenet Père & Fils 20… 155,00 €



RHÔNE
Côtes du Rhône «Artésis» - Ogier & Fils 20… 38,00 €

Crozes-Hermitage Rouge «Matinière» - Ferraton Père & Fils 20… 58,00 €

Vacqueyras, «La Pourpre» - Ogier 20… 61,00 €

Saint Joseph «La Source» - Ferraton Père & Fils 20… 68,00 €

Chateauneuf-du-Pape «Clos de l’Oratoire des Papes»  - Ogier 20… 120,00 €

LANGUEDOC-ROUSSILLON
Clefs de Terre Dieu, IGP Pays d’Oc, Merlot Vieilles Vignes 20… 36,00 €

Saint-Chinian, «An 1877» - Gérard Bertrand 20… 39,00 €

Minervois la Livinière, «Galine» - Domaine Combe Blanche 20… 45,00 €

Château Bel Evêque, Corbières - Pierre Richard 20… 117,00 €



ITALIE

ABRUZZES
Montepulciano d’Abruzzo DOC - Di Sipio 20… 42,00 €

PIEMONT
Barberra d’Asti Le Orme - Michele Chiarlo 20… 53,00 €

Barbersco DOC Reyna - Michele Chiarlo 20… 98,00 €

Barolo DOCG Tortoniano - Michele Chiarlo 20… 106,00 €

SARDAIGNE
Cannonau di Sardegna Foras - Sardus Pater 20… 48,00 €

TOSCANE
Rosso di Montalcino - Palazzo 20… 68,00 €

Toscana IGT Nozzole Il Pareto - Giovanni Folonari 20… 102,00 €

VÉNÉTIE
Valpolicella Superiore Capitel Nicalo - Tedeschi 20… 48,00 €

Amarone della Valpolicella DOCG Marne 180 - Tedeschii 20… 89,00 €



ESPAGNE

RIOJA
Tempranillo Artadi 20… 36,00 €

Raposo Sierra De Toloño 20… 51,00 €

Vina Tondonia Tinto Reserva - Lopez de Heredia 20… 84,50 €

RIBERA DEL DUERO
Crianza Condado de Haza 20… 42,50 €

VIN DE DESSERT & MOELLEUX

Charmes de Colombelle - Plaimont 20… 34,00 €



NOTRE HISTOIRE

Le Domaine des Hautes Fagnes est un établissement familial qui a vu le jour il y a 13 ans. D’origine italienne 

de la région de Molise, cette grande famille arrivée en Belgique en 1960 était passionnée par les projets et 

par l’innovation.

Plusieurs entreprises ont été créées depuis leur arrivée et ce dans divers secteurs. En 2010, ils rachetèrent 

cet établissement laissé à l’abandon et effectuèrent d’importantes rénovations afin de pouvoir ouvrir l’hôtel.

Chaque année, le DHF ferme ses portes durant plusieurs semaines afin de créer, innover, agrandir et 

surtout surprendre 

sa clientèle face aux dernières tendances hôtelières.

Nous vous présentons aujourd’hui

le Domaine des Hautes Fagnes version 2023-2024.

Dès 2023, cet établissement bénéficiera encore de rénovations. 

Vous l’aurez compris, il n'a pas encore fini de vous surprendre…

N’hésitez pas à rester connectés…

VIVEZ L’EXPÉRIENCE « DOMAINE DES HAUTES FAGNES »

Pauline Petta, 
Directrice générale et son équipe


